
Appetizers 
 Arancini Artichaut, cacio e pepe (12) 55

 Croquettes de pommes de terre  ’Nduja, pommes de terre, mozzarella (12) 55

 Boulettes calabraises Aubergines et veau, servies avec fonduta au pecorino (12)  55

 Mini-burgers de viande fumée  
Salade de fenouil, moutarde Dijon à l’érable, fromage suisse (12)  60

 Mini-burgers de porc ef!loché Poivrons rôtis, oignons caramélisés, fromage fumé (12) 60

 Tartare de thon Mangue, farro croustillant, menthe, servi avec crostinis 80

 Crevettes et calmars fritsi Servis avec miel épicé maison 110

salades 
 Salade verte Tomates cerises, concombre, oignon, vinaigrette balsamique 40

 Salade de fenouil et kale (80 oz)  Orange, farro croustillant, vinaigrette Dijon à l’érable 55

 Salade de betteraves (80 oz) Fromage de chèvre, pommes, noix rôties maison   65

 Salade de farro (80 oz) Crème d’artichauts, épinards, citron, Parmigiano  65

 Salade riceberry (riz noir) (80 oz) Mangue, noix rôties maison, menthe 65

 Salade de pâtes (80 oz) Pancetta, pois chiches, vinaigrette au pecorino et à l’ail 65

 Salade Caprese à la roquette (80 oz) Tomates ancestrales, mozzarella di bufala, pistaches 65

 Salade de chou-"eur (80 oz) Copeaux de Parmigiano, vinaigrette aux herbes et à l’avocat 65

 Salade de fruits de mer (80 oz) Calmars, crevettes, pétoncles, crabe, vinaigrette au citron 110

Plateaux à partager 
 Plateau Bruschetta  Tartinade de mozzarella di bufala, trempette aux épinards  

et artichauts, bruschetta, servi avec crostinis  80

 Plateau de salumi  
Charcuteries italiennes importées, poivrons rôtis maison, olives, servi avec pain 85

 Plateau Trio Fritto Arancini (6), croquettes de pommes de terre (6), boulettes calabraises (6)  90

 Plateau de fromages Fromages italiens importés, con!ture de !gues maison,  
noix rôties, rayon de miel, servi avec pain 90

Plateaux-repas 
 Plateau de paninis Sélection du chef de 5 sandwichs 60

 Plateau de wraps Sélection du chef de 5 wraps 60

 Plateau de desserts Assortiment du chef de 10 mini-desserts  60

Plats principaux  tous les plats proposés ci-dessous sont pour 5 personnes.

 Boulettes de veau Choix de sauce aux champignons truffés ou pomodoro (10 mcx) 65

 Boulettes de dinde Choix de pesto aux pistaches ou sauce BBQ (10 mcx) 65

 Carré d’agneau Sauce au romarin (8 côtelettes) 80

 Escalopes de poulet Sauce aux champignons truffés (10 mcx) 80

 Filet de saumon grillé Fenouil, menthe, citron 130 

 Rôti de veau Demi-glace aux champignons et à la sauge  130

 Grillade mixte Hauts de cuisse de poulet (10 mcx), saucisses (5 mcx),  
crevettes géantes (10 mcx), servie avec sauce épicée à la ’nduja  175

 Cioppino Pattes de crabe, moules, palourdes, crevettes, pétoncles 250

Accompagnements
 Pommes de terre rôties au four  Cacio e pepe  30

 Rapini Ail con!t et piment  45

 Carottes nantaises rôties Fromage de chèvre et menthe  35

 Haricots verts Olives et Parmigiano  40

 Poivrons grillés Basilic et câpres  35

 Broccolini grillé Ail con!t et noisettes  40

 Purée de pommes de terre Fromage fumé et oignons caramélisés  30

pasta
CAVATELLI OU TORTELLINI 

Tous les plats proposés ci-dessous sont pour 5 personnes.

  Pomodoro Sauce tomate, basilic, pecorino  ............................................... 60

  Bolognese Ragù de veau, sauce tomate, basilic ........................................ 65

  Truffés Mélange de champignons, mozzarella di bufala, noisettes rôties ..... 65

  Vodka épicée Sauce tomate, crème, piment calabrais ............................... 70

  Pesto aux pistaches Saucisse, pesto de pistaches, crème ........................ 70

Pâtes gratinées
  Lasagna Bolognese Ragù de veau, sauce tomate ..................................... 70

  Lasagna Fiorentina in bianco Épinards, artichauts, ricotta ....................... 75
Les prix peuvent être modi!és sans préavis.

Paninis  Servis avec une salade d’accompagnement et un dessert

 Caprese Mozzarella di bufala, tomates ancestrales, pesto de pistaches, roquette 23

 Poulet grillé Parmigiano, tartinade aux épinards et artichauts, roquette 23

 Prosciutto Parmigiano, con!ture de !gues, oignons caramélisés, roquette 23 

 Porc ef!loché Fromage fumé, poivrons grillés, oignons caramélisés, roquette 23 

 Viande fumée Fromage suisse, salade de fenouil, moutarde Dijon à l’érable, roquette 23

 Steak Provolone, poivrons grillés, oignons caramélisés, roquette 23

Bols de grains Beniamino  
Servis sur un lit de grains et de légumes de saison. Dessert inclus

 Bol de poulet grillé et bruschetta Garni de bruschetta fraîche 24

 Bol de saumon grillé et fenouil Garni de salade de fenouil maison 29

Bols de salades Beniamino  
Servis sur un lit de verdure mélangée avec concombres, tomates, carottes et oignons. 
Dessert inclus.

 Bol-salade au poulet grillé (48oz) 23

 Bol-salade au tartare de thon (48oz) 24

 Bol-salade au saumon grillé (48oz) 28

Corporatif


